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Hazard Analysis and Critical Control Points
Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controlo

Regulamento (UE) n.2 852/2004, de 29 de Abril

relativo a higiene dos géneros alimenticios

requisito legal (exclui-se a producdo primaria)
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Fisicos

Corpos estranhos
Objectos de adorno
Equipamentos (defeituosos)
Material de embalagem
Cabelos e unhas

Ossos

Insectos mortos
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Exemplo: restauraglo
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Temperaturas

. refrige?‘agéo
Armazenamento a frio

Temperaturas

-18°C . de congelacao

Refrigeracao < 4°C

Congelacao < -18 °C
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Controlo de
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Perigos alimentares
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Etapas preliminares ao
Sistema

e Constituir a Equipa HACCP
e Descrever o produto

e Construir um fluxograma de
processos

Principios
HACCP

e Realizar o estudo HACCP
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Plano HACCP Sistema HACCP

Documento escrito Execugdo pratica do plano
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Etapas para a implementac¢ao do sistema HACCP

Estudo HACCP - 7 principios HACCP
1.

Analisar perigos

Determinar Pontos Criticos de Controlo (PCC)
Estabelecer limites criticos

Monitorizacao dos PCC

Estabelecer accdes correctivas

Estabelecer procedimentos de verificacao
Estabelecer documentacao
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= Qualidade de um produto/servigo

Conjunto de propriedades e
caracteristicas de um produto, processo
ou servico que |he confere aptidao para
satisfazer as exigéncias implicitas ou
explicitas consistente com as

expectativas do consumidor
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Enfoque no cliente

“Qualidade é a aptidao ao uso”
(Juran, 1974)

“Qualidade é satisfazer as expectativas
dos clientes”

(Fortune, 1993)

Sera seguro?
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o Servico
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coTumsHo Embalagem

Utilidade

Qualidade de um
alimento
° ~ V4
Satisfacao Saude
Aspeto; Aroma; Sabor; Textura Valor nutricional
Frescura; Turgidez; Brilho Funcionais
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Nao é o mesmo

Para ter qualidade, tem que ser seguro

Um alimento seguro, pode nao ter qualidade
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